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Sayfa 1/2

Bigimlendirilmis: Sol: 56,7
nk, Sag: 56,7 nk, Ust: 70,9
nk, Alt: 56,7 nk, Genislik:
595,45 nk, Yiikseklik: 841,7
nk, Ustbilginin kenara uzaklig::
42,55 nk, Altbilginin kenara
uzaklidi: 42,55 nk

tst T1:
ICS 67.100.30
Bu tadil, TSE Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’na bagh TK24 Gida Teknik Komitesi'nce hazirlanmig
ve TSE Teknik Kurulu'nun ............ tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.
Beyaz peynir

White cheese

- Madde 2 Atif yapilan standard ve/veya dokimanlar listesine asagidaki standardlar ilave edilmigtir:

TS No Tiirkge adi ingilizce adi

TS EN ISO|Sit ve sut mamulleri - Standarlastiriimig|Milk and milk products - Guidelines for a

14675 yarismall enzim immunoassay tarifi icin|standardized description of competitive
rehber - Aflatoksin M1 icerigi tayini enzyme immunoassays - Determination of

aflatoxin M1 content (ISO 14675:2003)

TS 4664 EN|Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yadlar -|Animal and vegetable fats and oils - Analysis

1ISO 5508 Yag asitleri metil esterlerinin  gaz|by gas chromatography of methyl esters of
kromatografisiyle analizi fatty acids

TS EN ISO|Peynir, peynir kabugu ve islem goérmus|Cheese, cheese rind and processed cheese

9233-2 peynir - Natamisin muhtevasi tayini - B6lim |- Determination of natamycin content - Part
2: Peynir, peynir kabugu ve islem gormis |2: High performance liquid chromatographic
peynir igin yuksek performansli  sivi|method for cheese, cheese rind and
kromatografisi yontemi processed cheese

TS ISO 9231 |Siit ve sit Urlnleri - Benzoik ve sorbik asit | Milk and milk products - Determination of the

muhtevasi tayini

benzoic and sorbic acid contents

- Cizelge 3 asagidaki sekilde degistirilmigtir.

Ozellik Kiltlrlii beyaz peynir Klasik beyaz
Tam yagh Yagh Yarim yagl /(Aszavany)agll peynir

Rutubet, % (m/m), en cok 65 65 68 70 60

Tuz (NaCl), kuru maddede, %

(m/m), en cok 10

Titre edilebilir asitlik (laktik asit

cinsinden), % (m/m), en cok

pH degeri, en az 4,5

Aflatoksin M1, (ug/kg), en cok 0,05 | 0,05 | 0,05 | 0,05 | 0,05

Bitkisel yag tespiti Bulunmamali

Natamisin Bulunmamal

Nisasta Bulunmamal

Benzoik ve sorbik asit

Bulunmamali
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- Cizelge 5 asagidaki sekilde degistiriimistir.

Ozellik Ozellik madde no. Muayene ve deney madde no
Ambalaj 71ve7.2 6.2.1
Duyusal 5.1 6.2.2
Yag 5.2 6.3.3
Rutubet 54 6.3.4
Tuz 54 6.3.5
Titre edilebilir asitlik 5.4 6.3.6
pH degeri 54 6.3.7
Koagllaz pozitif stafilokoklar 5.5 6.3.8
Salmonella 5.5 6.3.9
Listeria monocytogenes 5.5 6.3.10
Nisasta 54 6.3.11
Aflatoksin M, 5.4 6.3.12
Yag cinsi tespiti 5.4 6.3.13
Natamisin 54 6.3.14
Benzoik ve sorbik asit 54 6.3.15

- Madde 6.3 Deneyler kismina asagidaki muayene yontemleri ilave edilmistir.
6.3.11 Nisasta aranmasi

5.3.12.1 Reaktifler
Lugol ¢ozeltisi; 1 g iyot, 2 g potasyum iyodir, 300 mL damitik suda ¢ozulerek hazirlanir.

5.3.12.2 iglem

Bir deney tiptine 3 g kadar numune tartilarak konulur, Gzerine 10 mL damitik su katilir ve kaynatilir. Stizgeg
kagidindan suzildr. Stzuntiye (2 - 3) damla ltgol ¢bzeltisi damlatilip karastirilir. Mavi renk nigastaslimadde
katildiginigdsterir. Sonuglarin Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

6.3.12 Aflatoksin M1 tayini
TS EN ISO 14675’ e gore yapilir ve sonucun Madde 5.4’e uygun olup olmadigina bakilr.

6.3.13 Yag cinsi tespiti
TS 4664 EN ISO 5508’e gore yapilir ve sonucun 5.4’e uygun olup olmadigina bakilir.

6.3.14 Natamisin tayini
TS EN ISO 9233-2'ye gore yapllir ve sonucun 5.4’e uygun olup olmadidina bakilir.

6.3.15 Benzoik ve sorbik asit muhtevasi tayini
TS ISO 9231’e gore yapilir ve sonucun 5.4’e uygun olup olmadigina bakilir.




